S GIESSER

MADE IN GERMANY

Brotmesser (Art-Nr.8375 w 23)

Herstellerangaben Technische Zeichnung
Firma Johannes Giesser Messerfabrik GmbH
Strasse Johannes-Giesser-Strafe 1 _
Stadt/PLZ 71364 Winnenden e
Telefon 07195/1808-0
Email inffo@giesser.de
© Klinge aus hochwertigem Chrom-Molybdén Stahl
Technische Angaben © Mattpoliert
EAN/GTIN 4010303031492 © Abgerundete Klingenspitze
Ursprungsland Deutschland © Wellenschliff
Bundesland Baden-Wiirttemberg © Ergonomischer und rutschsicherer Kunststoffgriff
Zolltarifnummer 82119200 08
Lange 370 mm
Klingenlange 230 mm
Gewicht 0.107 kg

Materialbeschaffenheit

mit Wellenschliff, abgewinkelt

Klinge

Mattpolierte Welle
Klinge aus hochwertigem Chrom-Molybdan-Stahl, gehartet im Vakuumverfahren auf 56 - 57 Rockwell Hartegrade.
Die mattpolierte Schneide bietet optimale Rostbestandigkeit.

Abgerundete Klingenspitze

Schiliff

Wellenschliff Standard
Durch das regelmafige Wellen entlang der Schneide gleitet das Messer sicher und ohne Abrutschen durch alles Schneidgut mit harten Schalen oder Krusten. Der
Wellenabstand (von Spitze zu Spitze) betrdgt 6 mm

Griff

Standardgriff
Standardkunststoffgriff aus besonders rutschfestem und angenehm griffigem Material (TPE).
Die gut ausgeformte Schutznase gibt sicheren Halt und reduziert die Gefahr des Abrutschens der messerfiihrenden Hand.

Messer mit Kunststoffgriff

Der Kunststoffgriff ist fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet und entspricht den Anforderungen folgender Rechtsvorschriften (jeweils einschliefilich aller
Erganzungen und in der zum Zeitpunkt der Abgabe dieser Erklarung gultigen Fassung):

Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 (iber Materialien und Gegenstande (einschliefslich aktiver und intelligenter Lebensmittelkontaktmaterialien und —gegenstande), die
dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG - in der jeweils giiltigen
Fassung.

Verordnung (EU) Nr. 10/2011 vom 14.01.2011 uber Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Beriihrung zu
kommen.

Alle Griffe ausser Holz

Die Messer sind spiilmaschinengeeignet. Zum Schutz der Schneide empfehlen wir jedoch die manuelle Reinigung.
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